
 
Oster-Karte 

    4/2010 

deftige - bergische Küche seit 100 Jahren 
Inh. Hildegard Schulte 
Telefon 02104-61463 

Tagessuppe 3,00 € 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 9,90 € 
mit Pommes Frites und Salat 
 

Puten Medaillons Bombay 11,90 € 
mit Currysoße, Kartoffelrösti  und kleinem Salat 
 

Krustenbraten mit Weißbiersoße 9,90 € 
mit Rotkohl und Salzkartoffeln 
 

Jungschweinekotelett mit Kruste 11,50 € 
mit Kroketten und Speckbohnen 
 

Ribeye Steak 250g 14,50 € 
mit Kräuterbutter, Drillingen, Sauerrahm und kleinem Salat 
 

Fischfilet mit Dijon-Senfsoße 12,90 € 
mit Salzkartoffeln und grünem Salat 
 

frische gebratene grüne Heringe 9,90 € 
mit Röstkartoffeln und kleinem Salat 
 
Lammhaxe Provencial 12,50 € 
in Tomatisierter-Soße geschmort mit Kräutern, Rosmarinkartoffeln und feinem Bohnen oder Salat 
 

gebratene Lammkotelettes 13,50 € 
mit frischen mediterranen Kräutern, Rosmarinkartoffeln und feinem Bohnen oder Salat 
 

Kartoffelpfanne 8,90 € 
mit Speck, Zwiebeln, Lauch und Käse überbacken 
 

Speckpfannekuchen mit Salat 8,50 € 
 

Kinder Schnitzel 7,90 € 
mit Pommes Frites, Erbsen und Möhrchen, sowie einem kleinen Eis 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dessert: 
 

Topfen-Palatschinken mit Vanilleeis, Sahne 4,50 € 
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesoße und einer Tasse Kaffee 3,50 € 
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis, Sahne und einer Tasse Kaffee 4,00 € 
 

 
Zu Ostern für Sie:    nur 5,- € 

 
"Schlemmen und genießen, ein kulinarischer & kultureller  

Streifzug durch Haan und Gruiten"  

Herausgegeben vom Wirteverein Haan und Gruiten e.V. 

 

Ostermenü 2 
Hochzeitsuppe 

*** 
Lammhaxe Provencial geschmort mit  

Kräuter, Rosmarinkartoffeln und  
feinen Bohnen oder Salat   14,50 € 

*** 
grüne Grütze mit Vanillesoße 

 

Ostermenü 1 
Hochzeitsuppe 

*** 
Krustenbraten mit Salzkartoffeln  

und Rotkohl   14,50 € 
*** 

grüne Grütze mit Vanillesoße 


